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BRANDAUER WOCHENMENUS
fUr die BIERBOGEN

von 7.Juli 2026 bis 10.Juli 2026

MONTAG
-HABEN WIR RUHETAG

L

DIENSTAG:

SUPPE: Griiner Borschtsch mit Hiihnerfleisch, Wurzelgemise, Sauerampfer,

garniert mit Rahmhaube und gekochtem Ei
(Allergene: CGL)
HAUPTSPEISE I.: Eiernockerl mit Eisbergsalat
(Allergene: ACGLM)
HAUPTSPEISE 11.: Gegrilltes Hiihnerfilet mit Krauterbutter und Pommes, dazu gemischter Salat
(Allergene: GM)

MITTWOCH:

SUPPE: Klare Gemiisesuppe mit Eingetropften
(Allergene: ACL)

HAUPTSPEISE |.: Gebackener Karfiol mit Sauce Tartare und Eisbergsalat
(Allergene: ACGM)

HAUPTSPEISE 11.: Gefiillte Paprika in Tomatensauce und Salzerdapfel
(Allergene: CL)

DONNERSTAG:

SUPPE: Karfiolcremesuppe
(Allergene: AGL)

HAUPTSPEISE 1.: 2 Spiegeleier mit Cremespinat und Rosti
(Allergene: CGL)

HAUPTSPEISE 11.: Gegrillte Hiihnerstreifen auf gemischtem Salatteller, dazu Hausdressing
(Allergene: M)

FREITAG:

SUPPE: Hausgemachte Rindsuppe mit Krauterfritatten
(Allergene: ACFGL)

HAUPTSPEISE I.: Kiirbis Falafel mit rote Riiben Hummus und Sommersalat
(Allergene: NM)

HAUPTSPEISE 1l.: Gebackenes Schollenfilet mit Erdapfelsalat und Sauce Tartare
(Allergene: ACDFGLMN)

MENU . (inklusive Suppe) um € 10,60
MENU II. (inklusive Suppe) um € 11,90



Lasst es euch bei uns schmecken! Eure Brandauers
FREE WLAN



